
WA R S Z T A T Y  L E P I E N I A 
P I E R O G Ó W

2 0 2 4



Rynek Główny 15, 31-008 Kraków
tel. / phone: +48 727 464 024, +48 12 424 96 16, e-mail: rezerwacja@tradycyja.pl

www.tradycyja.pl

Znane już od  XIII wieku. Przyrządzane na podstawie receptur przekazywanych 
z pokolenia na pokolenie.Skrywające pod cienką warstwą ciasta zarówno wytrawne jak i słone 

nadzienia. Prawdopodobnie najpopularniejsze danie polskiej kuchni. PIEROGI!

Odrobina fantazji,  szczypta cierpliwości i całe serce to składniki niepowtarzalnych 
ręcznie robionych  pierogów. Resztę zapewnimy my.

***

WARSZTATY LEPIENIA PIEROGÓW 189 ZŁ / OS.
Jak staropolski obyczaj każe, ugościmy Państwa wyśmienitymi domowymi specjałami.

Na dobry początek Polski likier wiśniowy

Na wstęp do warsztatów degustacja 3 rodzajów pierogów 
z farszem ruskim z mięsem z kapusta i grzybami

WARSZTATY
Uczestnicy poznają proces robienia pierogów począwszy od wałkowania ciasta,

przez jego nadziewanie, aż do wykańczania różnymi technikami.

Po zakończeniu warsztatów, ucztowania ciąg dalszy:

N A  DA N I E  G Ł Ó W N E ,  P O DA N E  N A  P Ó Ł M I S K A C H

Marynowany w majeranku karczek pieczony, grillowany filet z kurczaka

*

Schab pieczony, ziemniak pieczone po krakowsku, kapusta zasmażana, ogórek kiszony

N A  S Ł O D K I E  Z A K O Ń C Z E N I E

Tradycyjna polska szarlotka podawana na ciepło z lodami

***

K A Ż D Y  Z  U C Z E S T N I K Ó W  O T R Z Y M U J E :

pamiątkowy wydruk z tradycyjnym przepisem na ciasto i farsz,

oraz zniżkę do Wierzynek Królewskie Smaki

NA P O J E
Kawa, herbata, woda mineralna w cenie 12 zł

P I W O
13 ZŁ / 0,3l     17 ZŁ / 0,5l

K I E L I S Z E K  W I NA
13 ZŁ / 100 ml 17 ZŁ / 150 ml

D O DAT K O W O :

animator w j. angielskim 300 zł 

Unikalne zapaski z logo warsztatów 129 zł / szt.

Serwis nie jest wliczony w cenę. W przypadku rezerwacji powyżej 6 osób 
do rachunku zostanie dodane 10% serwisu kelnerskiego.
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